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Safety Information

Before using the appliance, read
these safety instructions. Keep
them nearby for future reference.

These instructions and the
appliance itself provide important
safety warnings, to be observed
at all times. The manufacturer
declines any liability for failure to
observe these safety instructions,
for inappropriate use of the
appliance or incorrect setting of
controls.

SAFETY WARNINGS

A\ Very young children (0-3 years)
should be kept away from the
appliance. Young children (3-8
years) should be kept away from
the appliance unless continuously
supervised.

Children from 8 years old

and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of
experience and knowledge can
use this appliance only if they
are supervised or have been
given instructions on safe use and
understand the hazards involved.
Children must not play with the
appliance.
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Cleaning and user maintenance
must not be carried out by children
without supervision.

/\ WARNING!: The appliance
and its accessible parts become
hot during use.

/\ WARNING!: Avoid touching
heating elements or interior
surface during and after use - risk
of burns.

/A WARNING!: Never leave the
appliance unattended during food
drying. If the appliance is suitable
for probe usage, only use a
temperature probe recommended
for this oven - risk of fire.

A Keep clothes or other flammable
materials away from the appliance, until all
the components have cooled down completely
- risk of fire.

Always be vigilant when cooking foods rich in
fat, oil or when adding alcoholic beverages

- risk of fire. Use oven gloves to remove pans
and accessories. At the end of cooking, open
the door with caution: allowing hot air or
steam to exit gradually before accessing the
cavity - risk of burns. Do not obstruct hot air
vents at the front of the oven - risk of fire.

A Exercise caution when the oven door is
in the open or down position, to avoid hitting
the door.
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/\ WARNING!: If the door or door
seals are damaged, the oven must
not be operated until it has been
repaired — risk of injury.

/\ WARNING!: Liquids and foods
must not be heated in sealed
containers — risk of explosion,
heating of beverages can result

in delayed eruptive boiling, care
must be taken when handling the
container — risk of burn.

/\ Do not dry food or cloathing
or heat warming pads, slippers,
sponges and similar - risk of fire.
When heating food in plastic or
paper containers, remains vigilant
on the oven - risk of fire.

/\ Contents of feeding bottles and
baby food jars shall be stirred or
shaken and temperature checked
- risk of burn. Do not heat eggs in
their shell and shole hard-boiled
eggs - risk of explosion

/\ Only use utensils suitable

for microwave oven. Do not use
metallic containers - risk of injury
/\ Only use a temperature probe
recommended for this oven - risk
of fire.

/A If smoke is emitted switch off
or unplug the appliance and keep
the door closed in order to stifle
any flames.

A\ If appliance is installed above
850 cm heigh from floor, care
should be taken not to displace

S

turntable while removing container
- risk of injury.
A Do not use your microwave oven for

deep-frying, because the oil temperature
cannot be controlled.

PERMITTED USE

/\ This appliance is infended to
be used in household and similar
applications such as:

Staff kitchen areas in shops, offices
and other working environments;
Farm houses; By clients in hotels,
motels and other residential
environments; Bed and

breakfast type environments.

/\ CAUTION: the appliance is not
infended to be operated by means
of an external switching device,
such as a timer, or separate remote
controlled system.

/A This appliance is intended

to be used in household and
similar applications such as: staff
kitchen areas in shops, offices

and other working environments;
farm houses; by clients in hoftels,
motels, bed & breakfast and other
residential environments.

/A Do not install the appliance
behind a decorative door - risk o

fire.

A This appliance is not for professional use.
Do not use the appliance outdoors.
No other use is permitted (e.g. heating rooms).

A Do not store explosive or flammable
substances (e.g. gasoline or aerosol cans)
inside or near the appliance - risk of fire.
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INSTALLATION

A The appliance must be handled and
installed by two or more persons - risk of
injury. Use protective gloves to unpack and
install - risk of cuts.

A Installation, including water supply (if any)
and electrical connections, and repairs must
be carried out by a qualified technician. Do
not repair or replace any part of the appliance
unless specifically stated in the user manual.
Keep children away from the installation site.
After unpacking the appliance, make sure that
it has not been damaged during transport.

In the event of problems, contact the dealer

or your nearest After-sales Service. Once
installed, packaging waste (plastic, styrofoam
parts etc.) must be stored out of reach of
children - risk of suffocation. The appliance
must be disconnected from the power supply
before any installation operation - risk of
electrical shock. During installation, make sure
the appliance does not damage the power
cable - risk of fire or electrical shock. Only
activate the appliance when the installation
has been completed.

/\ This appliance is infended
to be used built-in. Do not use
it freestanding or place into a

cabinet.

After unpacking the appliance, make sure that
the appliance door closes properly.

In the event of problems, contact the dealer or
your nearest After-sales Service.

A Carry out all cabinet cutting works before
fitting the appliance in the furniture and
remove all wood chips and sawdust.

Do not obstruct the minimum gap between the
worktop and the upper edge of the oven - risk
of burn.

Do not remove the oven from its polystyrene
foam base until the time of installation.

/A After installation, the bottom of
the appliance must no longer be
accessible - risk of burn.

ELECTRICAL WARNINGS

/A The rating plate is on the front
edge of the oven (visible when the
door is open).

A\ It must be possible to
disconnect the appliance from

the power supply by unplugging

it if plug is accessible, or by a
multipole switch installed upstream
of the socket and the appliance
must be earthed, in conformity
with national electrical safety
standards.

A Do not use extension leads, multiple
sockets or adapters. The electrical components
must not be accessible to the user after
installation. Do not use the appliance when
you are wet or barefoot. Do not operate this
appliance if it has a damaged power cable
or plug, if it is not working properly, or if it has
been damaged or dropped.

A\ If the supply cord is damaged,
it must be replaced with an
identical one by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard - risk of electrical shock.

A\ In case of replacement
of power cable, contact an

authorized service center.
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Product description
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Control Panel

Accessories

Turntable support

Cavity Lamp

Glass turntable

Door

Steamer

Generadl

There are a number of accessories available
on the market. Before you buy, ensure they
are suitable for microwave use.

Ensure that the utensils you use are oven
proof and allow microwaves to pass through
them before cooking.

When you put food and accessories in the
microwave oven, ensure that they do not
come in contact with the interior of the oven.
This is especially important with accessories
made of metal or metal parts.

If accessories containing metal comes in
contact with the oven interior, while the oven
is in operation, sparking can occur and the
oven could be damaged.

Always ensure that the turntable is able to
turn freely before starting the oven.

x1

Turntable support

Use the turntable support under the Glass

turntable. Never put any other utensils on

the turntable support.

- Fit the turntable support in the oven.

Glass turntable

Use the Glass turntable with all cooking

methods. It collects the dripping juices and

food particles that otherwise would stain

and soil the interior of the oven.

- Place the Glass turntable on the
turntable support.

Steamer

Use the steamer with the strainer in place

for such foods as fish, vegetables and

potatoes.

Always place the steamer on the Glass

Turntable.
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Control panel
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Stop button
Power button
Memo button
Steam button
+ /- button
(use this button to set time or weight)

Daily use

Start protection / Key lock

This automatic safety function is activated
one minute after the oven has returned to
“stand by mode®. (The oven is in “stand by”
when the 24-hour clock is displayed or if
the clock has not been set, when the display
is showing the two small dots between the
digits.

The door must be opened and closed

e.g. putting food into it, before the safety
lock is released. Else the display will show
“DOOR".

To pause or stop cooking

To pause cooking:

The cooking can be paused to check, turn
or stir the food by opening the door. The
setting will be maintained for 10 minutes.
To continue cooking:

Close the door and press the Start button
ONCE. The cooking is resumed from where
it was paused.

Pressing the Start button TWICE will increase
the time by 30 seconds.

If you don’t want to continue cooking:
Remove the food, close the door and press
the Stop button

A beep will signal once a minute for 10
minutes when the cooking is finished.

sm m

D
E Jet Defrost button
Start button

E Door button
(use this button to open the door)

Press the Stop button or open the door to
cancel the signal.

NOTE: The oven will only hold the settings
for 60 seconds if the door is opened and
then closed after the cooking is finished.

Cooling down

When a function is finished, the oven carries
out a cooling procedure. This is normal.
After this procedure the oven switches off
automatically.

Kitchen timer @

Use this function when you need a kitchen
timer to measure exact time for various
purposes such as cooking eggs or letting the
dough rise before baking efc.
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1. Press the +/- buttons to set the desired
length of the timer.

2. Press the power button repeatedly fo set

the power to 0 W.
3. Press the Start button.

An acoustic signal will be heard when the
timer has finished to count down.
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Clock @

Keep the door open while setting the Clock.
This gives you 5 minutes o complete the
setting of the Clock. Otherwise, each step
must be accomplished within 60 seconds.
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1. Press the Stop button (3 seconds) until
the left-hand digit (hour’s) flicker.

2. Press the +/- buttons to set the hours.

3. Press the Start button. (The two right
hand digits (minutes) blink).

4. Press the +/- buttons to set the minutes.

5. Press the Start button again.

)
O

The Clock is set and in operation.

NOTE: When the appliance is first plugged
in or after a power failure, the display is
blank. If the clock is not set, the display will
remain blank until the cooking time is set.

If you wish to remove the Clock from the
display once it has been set, simply press
the Stop button again for 3 seconds and
then press the Stop button once more.

To reinstate the Clock, follow the above
procedure.

Cook and reheat with microwaves @

Use this function for normal cooking and
reheating, such as vegetables, fish, potatoes
and meat.
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1. Press the +/- buttons to set the time.

2. Press the power button repeatedly to set
the power.

3. Press the Start button.

Once the cooking process has been started:
The time can easily be increased in
30-second steps by pressing the Start
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button. Each press increases the time with
30 seconds. You may also alter the time

by pressing the +/- buttons to increase or
decrease the time.

Pressing the power button may also change
the power level. The first press will show you
the current power level. Press the power
button repeatedly to change power level.
All settings can be changed during cooking
if you so desire.

Power level
Microwaves only
Power |Suggested use:
Reheating of beverages, water, clear
soups, coffee, tea or other food with
750 W | © hlgh water content. If the food
contains egg or cream choose a
lower power.
Cooking of fish, vegetables, meat etc.
More careful cooking e.g. high
protein sauces, cheese and egg
S0ow dishes and fo finish cooking
casseroles.
350 W | Simmering stews, melting butter.
160 W Defros.’rlng. Softening butter, cheeses.
Softening Ice cream.
O W | When using the Timer only.

Jet start <D
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This function is used for quick reheating of
foods with a high water content such as;
clear soups, coffee or tea.

Press to automatically start with full
microwave power level and the cooking
time set to 30 seconds. Each additional
press increases the time with 30 seconds.
You may also alter the time by pressing the
+/- buttons to increase or decrease the time
after the function has started.
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Manual defrost

Follow the procedure for “Cook and reheat
with microwaves” and choose power level
160 W when defrosting manually.

Check and inspect the food regularly.
Experience will give you the times needed
for various amounts.

Frozen food in plastic bags, plastic films or
cardboard packages can be placed directly
in the oven as long as the package has no
metal parts (e.g. metal twist ties).

The shape of the package alters the
defrosting time. Shallow packets defrost
more quickly than a deep block.

Separate pieces as they begin to defrost.
Individual slices defrost more easily.

Shield areas of food with small pieces of
aluminum foil if they start to become warm
(e.g. chicken legs and wing tips).

Turn large joints halfway through the
defrosting process.

Boiled food, stews and meat sauces defrost
better if stirred during defrosting time.
When defrosting it is better to under-thaw
the food slightly and allow the process to
finish during standing time.

Standing time after defrosting always
improves the result since the temperature
will then be evenly distributed throughout
the food.

Jet defrost

Use this function for defrosting Meat, Fish

& Poultry ONLY. Jet Defrost should only be

used if the net weight is between 100 - 2Kg.
BoE @
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1. Press the Jet Defrost button.

2. Press the + / - buttons to set the weight
of the food.

3. Press the Start button.

Midway through the defrosting process
the oven stops and prompts you to TURN

Ow
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FOOD.

- Open the door.
Turn the food.
Close the door and restart by pressing
the Start button.

NOTE: The oven continues automatically
after 2 min. if the food hasn’t been turned.
The defrosting time will be longer in this
case.

This function needs to know the net weight
of the food. The oven will then automatically
calculate the needed time fo finish the
procedure.
- Frozen foods:
If the food is warmer than deep-freeze
temperature (-18°C), choose lower
weight of the food.
If the food is colder than deep-freeze
temperature (-18°C), choose higher
weight of the food.

Food
Meat

\Y;

(100 g - 2.0 Kg)
Poultry

Hints

Minced meat, cutlets,
steaks or roasts.

Chicken whole, pieces
or fillets.

(100 g - 2.0 Kg)
Fish

G

(100 g - 1.5 Kg)

Whole, steaks or fillets.

For food not listed in this table and

if the weight is lesser or greater than
recommended weight, you should follow
the procedure for “Cook and reheat with
microwaves” and choose 160 W when
defrosting.
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Memory
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The Memory function provides you with
an easy way to quickly recall a preferred
setfting.

The principle of the Memory function is
to store whatever setting that is currently
displayed.

O

How tfo activate a stored memory:
1. Press the Memo button.
2. Press the Start button.

How to store a setting:

1. Select any function

2. Make the necessary settings

3. Press and keep the Memo button
pressed for 3 seconds until an acoustic
signal is heard. The setting is now
stored. You may reprogram the memory
as many times as you wish.

When the appliance is plugged in or after a
power failure, your Memo function will have
stored - 1 minutes and 750 W as default
setting.

Steam .
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Use this function for such food as vegetables

& fish.

Always use the supplied Steamer when

using this function.

1. Press the Steam button.

2. Continue to repeatedly press the Steam
button to set the food class.

3. Press the +/- buttons to set the weight of

the food.
4. Press the Start button.
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Place the food on the steam grid.

Add 100 ml (1dl)
the steamer.

7y
=

Cover with the lid.

water in the bottom part of

A WARNING! The Steamer is designed to
be used with microwaves only!

Never use it with any other function at all.
Using the steamer in any other function may
cause damage.

Always ensure that the turntable is able to
turn freely before starting the oven.

Always place the steamer on the Glass
Turntable.



ENGLISH

Cooking vegetables

Place the vegetables into the strainer.

Pour 100 ml water into the bottom part.
Cover with the lid and set the time.

Soft vegetables such as broccoli and leek
require 2-3 minutes cooking time.

Harder vegetables such as carrots and
potatoes require 4-5 minutes cooking time.

Food Hints

Potatoes / Root
vetables

%R

(150 g - 200 @)
Vegetables
(Cauliflower and

Broccoli)
(150 g - 500 g)

Use even sizes.

Cut the vetgetables
into even pieces.

Allow to stand for 1 - 2
minutes, after cooking.

Frozen
vegetables

RSy

(150 g - 500 g)

Allow to stand for 1 - 2
minutes after cooking.

Distribute fillets evenly
on the steamgrid.
Interlace thin parts.
Allow to stand for 1 - 2
minutes, after cooking.

Fish filets

G

(150 g - 500 g)

A WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching
heating elements. Young childern should be
kept away.

12

During and after use, do not touch the
heating elements or interior surface of the
appliance - risk of burns. Do not allow the
appliance to come in contact with cloths

or other flammable materials until all the
components have cooled down completely.

WARNING: Do not heat or cook with sealed
jars or containers in the appliance.

The pressure that builds up inside might
cause them to explode, damaging the
appliance.

WARNING: If the appliance is operated in
the combination mode, children should only
use the appliance under adult supervision
due to the temperatures generated.

WARNING : Overheating the liquid beyond
boiling point can occur without evidence

of bubbling. This could result in a sudden
boil over of the hot liquid. To prevent this
possibility the following steps should be
taken :

1. Avoid using straight-sided containers with
narrow necks.

2. Stir the liquid before placing the container
in the appliance and let the teaspoon
remain in the container.

3. After heating, allow standing for a

short time, stirring again before carefully
removing the container from the appliance.

WARNING: After heating baby food of
liquids in a baby bottle or in a baby food
jar, always stir and check the temperature
before serving.



ENGLISH

What to do if ...
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Problem

Possible cause

Solution

The appliance does not work.

The mains power supply
or the appliance is not
connected.

Check your fuses and ensure
that there is power avaliable.

The door isn’t closed.

Open and then close the door
before you try again.

A message is displayed such
as: F2, F3C, F7 or Err2, Err3,
Err5.

The oven has
recognized that a fault
has occured in one of it's
sensors or similar.

Disconnect and wait 10
minutes before reconnecting,
then try fo operate the oven
once more. If the problem
persists: call service.

The food is unevenly heated.

Very thin parts such as
chicken wingtips and
such are not shielded.

Shield the thinner parts with
aluminum foil.

The food was heated at
a power level too high.

Choose a lower power level.

The turntable has
stopped.

Check that the turntable and
turntable support is in place
and the food is well centered,
not touching the cavity walls.

Food isn’t turning.

The turntable has
stopped.

Check that the turntable and
turntable support is in place
and the cavity bottom is
clean.

Avuthorized Service Centre

Before calling the Authorized Service Centre:
1. See if you can solve the problem on your own (see the “What to do if ...” table).
2. Switch the appliance off and on again to see if the problem has disappeared.

If the fault persists after the above checks, contact IKEA Authorized Service Centre.

Always specify:
- the type of fault;

- exact type and model of appliance;

- the Authorized Service Centre number (the number given

after the word “Service” on the rating plate) located on

the inside edge of the oven cavity (visible when the door is

open);
- vyour full address;
- your telephone number.

1A% K93 0000 000 00000

If any repairs are required, please contact IKEA Authorized Service Centre (fo guarantee
that original spare parts will be used and repairs carried out correctly).
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Technical data

14

Supply Voltage 220-240 V/50 Hz
Rated Power Input 1300 W
Fuse 10 A (UK 13 A)
MW output power 750 W
Outer dimensions (HxWxD) 394 x 595 x 320
Cavity inner dimensions (HxWxD) 187 x 370 x 290
The technical informations are situated in p—— m—
the rating plate inside the appliance. °°°~° §| CEx oom o ]
Data for test heating performance in
accordance with IEC 60705. oco[Joo QO
The International Electrotechnical EE=E====
Commission, SC. 59H, has developed a ‘
standard for comparative testing of heating =z | /\
performance of different microwave ovens. l =D
We recommend the following for this oven: ]
Test Amount Approx. time Power level Container
12.3.1 750 g 10 min 750 W Pyrex 3.227
12.3.2 475 g 5 %2 min 750 W Pyrex 3.827
12.3.3 900 g 14 min 750 W Pyrex 3.838
13.3 500 g 2 min 40 sec Jet Defrost

NOTE: this information is only for the qualified technician.

Installation

Mounting the appliance

Follow the supplied separate mounting
instructions when installing the appliance.
Children should not perform installation
operations. Keep children away during
installation of the appliance. Keep the
packaging materials (plastic bags,
polystyrene parts, etc.) out of reach of
children, during and after the installation of
the appliance.

Use protective gloves to perform all
unpacking and installation operations.
The appliance must be handled and
installed by two or more persons.The
appliance must be disconnected from the
power supply before carrying out any
installation operation.

After unpacking the appliance, make sure
that it has not been damaged during
transport. In the event of problems, contact
the dealer or your nearest After-sales
Service.

After unpacking the appliance, make sure
that the appliance door closes properly.

In the event of problems, contact the dealer
or your nearest After-sales Service. To
prevent any damage, only remove the oven
from its polystyrene foam base at the time
of installation.

During installation, make sure the appliance
does not damage the power cable.
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Electrical connection

Prior to connecting

Check that the voltage on the rating plate
corresponds to the voltage in your home.
The rating plate is on the front edge of the
oven (visible when the door is open).

Do not remove the microwave inlet
protection plates located on the side of the
oven cavity walls. They prevent grease and
food particles from entering the microwave
inlet channels.

Ensure the oven cavity is empty before
mounting.

Ensure that the appliance is not damaged.
Check that the oven door closes firmly
against the door support and that the
internal door seal is not damaged. Empty
the oven and clean the interior with a sofft,
damp cloth. Do not operate this appliance
if it has a damaged mains cord or plug, if
it is not working properly, or if it has been
damaged or dropped. Do not immerse the
mains cord or plug in water. Keep the cord
away from hot surfaces. Electrical shock, fire
or other hazards may result.

After connecting

The oven can be operated only if the oven
door is firmly closed.

Regulation require that the appliance is
earthed.

The manufacturer will accept no
responsibility for injury to persons, animals
or damage to objects arising from the
non-observance of this requirement.

15

The manufacturers are not liable for any
problems caused by the user’s failure to
observe these instructions.

Failure to observe these instructions may
lead to risks. The Manufacturer declines any
liability for injury to persons or animals or
damage to property if these advices and
precautions are not respected.

CAUTION: The appliance is not infended to
be operated by means of an external timer
or separate remote control system.

After installation, the electrical components
must not be accessible to the user.

For installation to comply with current
safety regulations, an omnipolar switch with
minimum contact gap of 3mm is required.
WARNING : The power cable must be long
enough for connecting the appliance, once
fitted in its housing, to the main power
supply.

Do not pull the power supply cable.

If the power cable is damaged it must

be replaced with an identical one. The
power cable must only be replaced by a
qualified technician in compliance with the
manufacturer instruction and current safety
regulations. Contact an authorized service
center.

Do not operate this appliance if it has a
damaged mains cord or plug, if it is not
working properly, or if it has been damaged
or dropped. Do not immerse the mains cord
or plug in water. Keep the cord away from
hot surfaces.

Do not touch the appliance with any wet
part of the body and do not operate it when
barefoot.

For appliances with fitted plug, if the plug is
not suitable for you socket outlet, contact a
qualified technician.

Do not use extension leads, multiple sockets
or adapters. Do not connect the appliance
to a socket which can be operated by
remote control.
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Environmental concerns

/\ WARNING!: It is hazardous for
anyone other than a competent
person to carry out any service

or repair operation that involves
the removal of a cover which give
protection against exposure to
microwave energy.

/\ WARNING!: Failure to maintain
the oven in a clean condition could
lead to deterioration of the surface
that could adversely affect the life
of the appliance and possibly result
in a hazardous situation.

/\ WARNING!: The oven shall be
cleaned regularly and any food
deposits removed.

/\ WARNING!: Ensure that the
appliance is switched off and
disconnected from the power supply
before performing any maintenance
operation - risk of electrical

shock. Never use steam cleaning
equipment.

/\ WARNING!: Do not use harsh
abrasive cleaners or metal scrapers
to clean the door glass since they
can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

A Ensure the appliance is cooled down

before any cleaning or maintenance. - risk of
burn

/\ WARNING!: Switch off the
appliance before replacing the
lamp - risk of electrical shock.

16

DISPOSAL OF PACKAGING
MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and
is marked with the recycle symbol.Z_ 3

The various parts of the packaging must
therefore be disposed of responsibility and in
full compliance with local authority regulations
governing waste disposal.

SCRAPPING OF HOUSEHOLD
APPLIANCES

This appliance is manufactured with
recyclable or reusable materials. Dispose of

it in accordance with local waste disposal
regulations. For further information on the
treatment, recovery and recycling of household
electrical appliances, contact your local
authority, the collection service for household
waste or the store where you purchased

the appliance. This appliance is marked in
compliance with European Directive 2012/19/
EU, Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). By ensuring this product is disposed
of correctly, you will help prevent negative
consequences for the environment and human
health.

The symbol ‘== on the product or on the
accompanying documentation indicates that
it should not be treated as domestic waste but
must be taken to an appropriate collection
center for the recycling of electrical and
electronic equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Only preheat the oven if specified in the cooking
table or your recipe. Use dark lacquered or
enamelled baking trays as they absorb heat
better. Food requiring prolonged cooking will
continue fo cook even once the oven is switched
off.

DECLARATIONS OF CONFORMITY

This appliance meets the Eco Design
requirements of European Regulations
n.65/2014 and 66/2014 in conformity to the

European standard EN 60350-1. c €
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mit herabgesetzten physischen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten und Mangel an
Erfahrung und Kenntnissen

nur unter Aufsicht oder nach
ausreichender Einweisung
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durch eine fur ihre Sicherheit
verantwortliche Person verwendet
werden. Kinder dirfen nicht mit
dem Gerat spielen.

Die Reinigung und Pflege des
Gerats darf von Kindern nicht ohne
Aufsicht durchgefihrt werden.

/A WARNUNG!: Das Gerét und
die zugdnglichen Teile werden bei
der Benutzung heiB.

/\ WARNUNG!: Die Heizelemente
oder Innenfléchen wahrend

und nach dem Gebrauch nicht
berGhren - Verbrennungsgefahr.

/\ WARNUNG!: Lassen Sie das
Gerat wahrend des Dorrens von
Speisen niemals unbeaufsichtigt.
Eignet sich das Gerat fir die
Verwendung von Sonden,
ausschlieBlich fur diesen Ofen
empfohlene Temperatursonden
verwenden - Brandgefahr.
AKIeidung oder andere brennbare
Materialien vom Gerdat fernhalten, bis alle
Komponenten vollstdndig abgekihlt sind -
Brandgefahr.

Beim Garen von fett- oder 6lhaltigen Speisen
oder bei Zugabe von alkoholischen Getrdnken
besonders wachsam sein - Brandgefahr.

Verwenden Sie Backofenhandschuhe, um
Gargeschirr und Zubehorteile zu entnehmen.
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Die Tir am Ende des Garprozesses vorsichtig
offnen: Dies ermdglicht den gleichmdaBigen
Austritt von heiBer Luft oder Dampf vor
Zugriff auf den Ofen - Verbrennungsgefahr.
Die Warmluftklappen an der Vorderseite des
Ofens nicht abdecken - Brandgefahr.

A Vorsichtig vorgehen, wenn die Ofentir
gedffnet oder heruntergeklappt ist, um zu
vermeiden, dass sie daran stoBen.

/A WARNUNG!: Wenn die Tir
oder die Turdichtung beschadigt
sind, darf das Gerat erst nach
einer Reparatur wieder verwendet
werden - Verletzungsgefahr.

/\ WARNUNG!: Flijssigkeiten

und Speisen sollten nicht in
geschlossenen Behdltern erwdarmt
werden - Explosionsgefahr. Das
Erwdrmen von Getranken kann

zu verzogertem plotzlichem
Uberkochen fiihren, bei
Verwendung des Behdlters muss
besonders vorsichtig vorgegangen
werden — Verbrennungsgefahr.

A\ Keine Kleidungsstiicke trocknen
oder Warmekissen, Hausschuhe,
Schwamme und dhnliches
aufwdrmen - Brandgefahr.

Beim Erwdrmen von Speisen in
Kunststoff- oder Papierbehdltern,
wachsam am Backofen bleiben -
Brandgefahr.

/\ Inhalte von Babyflaschen und
Babynahrungsgldsern missen
gerUhrt oder geschittelt und
deren Temperatur geprift werden
- Verbrennungsgefahr. Keine

Eier in ihrer Schale und ganze
hart gekochte Eier erwdrmen -

18

Explosionsgefahr

/\ Nur mikrowellengeeignetes
Geschirr verwenden. Keine
Metallbehalter verwenden -
Verletzungsgefahr A Verwenden
Sie nur einen fir diesen Ofen
empfohlenen Temperaturfihler -
Brandgefahr.

/A Wenn Rauch austritt, schalten
Sie das Gerat aus oder ziehen Sie
den Stecker heraus. Halten Sie die
Tur geschlossen, damit sich die
Flammen nicht ausbreiten konnen.

A\ Wenn das Gerdt in einer
Hohe Uber 850 cm vom Boden
entfernt installiert wird, muss
darauf geachtet werden, den
Drehteller bei Entfernen des
Behalters nicht zu verschieben -
Verletzungsgefahr.

AVerwenden Sie das Mikrowellengerat

nicht zum Frittieren, da die Temperatur des
Frittierols nicht kontrolliert werden kann.

ZULASSIGE NUTZUNG

/\Dieses Gerdt ist fijr
Haushaltsanwendungen und
dhnliche Anwendungen konzipiert,
zum Beispiel:

Mitarbeiterkichen im Einzelhandel,
in BUros oder in anderen
Arbeitsbereichen; Gutshauser;

Von Kunden in Hotels, Motels

und anderen Wohnumgebungen;
Bed and Breakfast ghnliche
Umgebungen.

/\ VORSICHT: Das Gerdt ist
nicht fir den Betrieb mit einem
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externen Schalter, wie Timer, oder
separatem Fernbedienungssystem
konstruiert.

/\ Dieses Gerdt ist fir
Haushaltsanwendungen und
dhnliche Anwendungen konzipiert,
zum Beispiel: Mitarbeiterkichen
im Einzelhandel, in Biros oder

in anderen Arbeitsbereichen;
Gasthduser; fur Gdaste in Hoftels,
Motels, Bed-and-Breakfast-
Anwendungen und anderen
Wohnumgebungen.

/\ Das Gerdét nicht hinter einer
dekorativen Tur installieren —
Brandgefahr.

A Dieses Gerat ist nicht fir den
professionellen Gebrauch ausgelegt. Das
Gerat ist nicht fir die Benutzung im Freien
geeignet.

Jegliche andere Art der Nutzung (z.B.
Aufheizen von Rdumen) ist untersagt.

AKeine explosiven oder entzindbaren
Stoffe (z.B. Benzin oder Sprihdosen) in dem
oder in der Ndhe des Gerdates lagern -
Brandgefahr.

INSTALLATION

A Das Gerdt muss von zwei oder mehr
Personen gehandhabt und aufgestellt werden
— Verletzungsgefahr. Schutzhandschuhe zum
Auspacken und zur Installation des Gerats
verwenden — Schnittgefahr.

A Die Installation, einschlieBlich
Wasseranschluss (falls vorhanden) sowie

der elektrische Anschluss und eventuelle
Reparaturen diirfen nur von einem
qualifizierten Techniker durchgefihrt werden.
Reparieren Sie das Gerdt nicht selbst und
tauschen Sie keine Teile aus, wenn dies vom
Bedienungshandbuch nicht ausdriicklich
vorgesehen ist. Kinder vom Installationsort
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fern halten. Prifen Sie das Gerdt nach dem
Auspacken auf Transportschdden.

Bei auftretenden Problemen wenden

Sie sich bitte an Ihren Handler oder den
Kundenservice. Nach der Installation missen
Verpackungsabfdlle (Kunststoff, Styroporteile
usw.) auBerhalb der Reichweite von Kindern
aufbewahrt werden - Erstickungsgefahr.

Das Gerat vor Installationsarbeiten von der
Stromversorgung trennen - Stromschlaggefahr.
Wahrend der Installation sicherstellen,

das Netzkabel nicht mit dem Gerat

selbst zu beschadigen - Brand- oder
Stromschlaggefahr. Das Gerdt erst starten,
wenn die Installationsarbeiten abgeschlossen
sind.

A\ Dieses Gerat ist fur den Einbau
vorgesehen. Das Gerdat nicht
freistehend oder in einem Schrank

mit TUr verwenden.

Vergewissern Sie sich nach dem Auspacken,
dass die Tur richtig schliefBt.

Bei auftretenden Problemen wenden

Sie sich bitte an lhren Handler oder den
Kundenservice.

A Den Unterbauschrank vor dem
Einschieben des Gerats auf das EinbaumalB
zurechtschneiden und alle Sdgespdne und
Schnittreste entfernen.

Den Mindestabstand zwischen der
Arbeitsfladche und der oberen Kante des Ofens
nicht abdecken - Verbrennungsgefahr.

Das Gerat erst unmittelbar vor der Installation
von der Polystyrolunterlage nehmen.

/\ Der Gerdteboden darf
nach der Installation nicht
mehr zugdnglich sein -
Verbrennungsgefahr.

HINWEISE ZUR ELEKTRIK

/\ Das Typenschild befindet sich
an der Vorderkante des Backofens
(bei offener Tur sichtbar).
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/\ Es muss im Einklang mit

den nationalen elektrischen
Sicherheitsbestimmungen

moglich sein, den Netzstecker

des Gerdates zu ziehen, oder es
mit einem Trennschalter, welcher
der Steckdose vorgeschaltet ist,
auszuschalten. Das Gerat muss
geerdet sein.

A Verwenden Sie keine Verldngerungskabel,
Mehrfachstecker oder Adapter. Nach der
Installation dirfen Strom fUhrende Teile fur
den Benutzer nicht mehr zugdnglich sein. Das
Gerat nicht in nassem Zustand oder barfuB3
verwenden. Das Gerat nicht verwenden,
wenn das Netzkabel oder der Stecker
beschadigt sind, wenn es nicht einwandfrei

funktioniert, wenn es heruntergefallen ist oder
in irgendeiner Weise beschadigt wurde.

/A Wenn das Netzkabel
beschadigt ist, muss es aus
Sicherheitsgrinden vom Hersteller,
von seinem Kundendienstvertreter
oder einer dhnlich qualifizierten
Fachkraft durch ein identisches
Kabel ersetzt werden —
Stromschlaggefahr.

/\ Zum Austausch des
Stromkabels kontaktieren Sie bitte
einen autorisierten Kundendienst.

20
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Produktbeschreibung
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Bedienfeld

Zubehorteile

Drehtellerauflage

Allgemeines

Eine Reihe von Zubehorteilen kann kduflich
erworben werden. Prifen Sie vor dem Kauf,
ob sie fUr das Mikrowellengerdt geeignet
sind.

Verwenden Sie bitte nur hitzebestdndiges
und mikrowellengeeignetes Kochgeschirr.
Stellen Sie Speisen und Zubehor so in das
Mikrowellengerdt, dass diese keinesfalls mit
dessen Innenwdnden in Berihrung kommen.
Das gilt besonders dann, wenn die
Zubehorteile aus Metall oder Metallteilen
bestehen.

Wenn solche Teile mit den Innenwdinden des
Garraums in Berihrung kommen, wahrend
die Mikrowelle in Betrieb ist, konnen Funken
entstehen und das Gerdt kann beschadigt
werden.

Bevor Sie den Ofen einschalten, prifen Sie
stets, ob sich der Drehteller ungehindert
drehen kann.

Beleuchtung

Glasdrehteller

x1

Drehtellerauflage

Die Drehtellerauflage muss immer unter dem

Glasdrehteller eingesetzt werden. Legen

Sie keine anderen Gegenstdnde auf die

Drehtellerauflage.

- Setzen Sie die Drehtellerauflage in das
Gerdt ein.

Glasdrehteller

Benutzen Sie den Glasdrehteller bei allen

Zubereitungsarten. Er fangt herunter

tropfende Flissigkeiten und Speiseteilchen

auf, so dass eine unnotige Verschmutzung

des Innenraums vermieden wird.

- Stellen Sie den Glasdrehteller auf die
Drehtellerauflage.

Dampfeinsatz

Verwenden Sie den Dampfeinsatz mit Sieb

fUr Nahrungsmittel wie Fisch, Gemiise und

Kartoffeln.

Platzieren Sie den Dampfeinsatz immer auf

dem Glasdrehteller.



DEUTSCH

Bedienfeld
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Stopp-Taste
Leistungstaste
Speichertaste
Ddmpfen-Taste

+ /- Taste (stellen Sie mit dieser Taste
Zeit oder Gewicht ein)

Taglicher Gebrauch

Startschutz / Kindersicherung

Diese automatische Sicherheitsfunktion
wird eine Minute, nachdem das Gerdat in
den ,,Bereitschaftsmodus” zurickgekehrt
ist, aktiviert. (Das Gerdat befindet sich im
Standby-Modus (Bereitschaftsmodus),
wenn die 24-Stunden-Uhr angezeigt wird,
oder, falls die Uhr nicht eingestellt wurde,
wenn das Display die zwei kleinen Punkte
zwischen den Ziffern anzeigt.).

Die Sicherheitsverriegelung wird erst dann
freigegeben, wenn die Tur gedffnet oder
geschlossen wird, z. B. wenn Speisen in die
Mikrowelle gestellt werden. Andernfalls
wird im Display die Meldung “DOOR” (Tir)
angezeigt.

Unterbrechung oder Abbruch des
Garvorgangs

Unterbrechen des Garvorgangs:

Der Garvorgang kann durch Offnen der
Geratetir unterbrochen werden, um die
Speisen zu kontrollieren, zu wenden oder
umzurihren. Die Einstellungen werden 10
Minuten lang beibehalten.

Fortsetzen des Garvorgangs:

SchlieBen Sie die Tur und dricken Sie die
Start-Taste EINMAL. Der Garvorgang
wird an der Stelle fortgesetzt, an der er

]

D
E Schnellauftau-Taste
Start-Taste

B 1or-Taste
(6ffnen Sie mit dieser Taste die Tur)

B—O®

unterbrochen wurde.

Durch ZWEIMALIGES Dricken der Start-
Taste wird die Garzeit um weitere 30
Sekunden verlangert.

Abbruch des Garvorgangs:

Nehmen Sie das Gargut heraus, schlieBen
Sie die Geratetir und dricken Sie die
Stopp-Taste.

Ein Signalton signalisiert, dass der
Garvorgang beendet ist. Er ertont nach
Ablauf der Garzeit 10 Minuten lang einmal
pro Minute. Um den Signalton abzuschalten,
dricken Sie die Stopp-Taste oder 6ffnen Sie
die Geratetir.

HINWEIS: Der Ofen speichert die
Einstellungen nur fir 60 Sekunden, wenn
die Tur nach Beendigung des Garvorgangs
geoffnet und anschlieBend wieder
geschlossen wird.

Abkuhlen
Nach Beenden einer Funktion kihlt das
Gerat selbsttatig ab. Das ist normal.

Danach schaltet sich das Gerat automatisch
ab.

Kurzzeitmesser (Timer) @
Verwenden Sie diese Funktion, wenn Sie
eine Zeitschaltuhr zur genauen Messung der
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Zeit fUr verschiedene Vorgdnge bendtigen,
z. B. zum Kochen von Eiern oder zum
Gehenlassen von Teig vor dem Backen usw.
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1. Mit den Tasten +/- die gewinschte
Garzeit (Zeitschaltuhr) einstellen.

2. Dricken Sie die Leistungstaste
mehrmals, um die Leistung auf 0 W
einzustellen.

3. Dricken Sie die Start-Taste.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein
Signalton.

Uhr @

Lassen Sie beim Einstellen der Uhr die Tur
geoffnet. Dann bleiben 5 Minuten Zeit,
um die Uhr einzustellen. Ansonsten muss
jeder Schritt innerhalb von 60 Sekunden
ausgefihrt werden.
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1. Dricken Sie die Stopp-Taste (3
Sekunden), bis die linke Ziffer (fir die
Stunden) blinkt.

2. Stellen Sie mit den Tasten +/- die Stunden
ein.

3. Dricken Sie die Start-Taste. (Die beiden
rechten Ziffern (Minutenangabe)
blinken).

4. Stellen Sie mit den Tasten +/- die

Minuten ein.
5. Druicken Sie erneut die Start-Taste.
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Die Uhr ist nun eingestellt und in Betrieb.

HINWEIS: Wenn das Gerat zum ersten

Mal an das Stromnetz angeschlossen oder
nach einem Stromausfall eingeschaltet wird,
bleibt das Display dunkel. Wenn die Uhr
nicht eingestellt wird, bleibt das Display

23

dunkel, bis die Garzeit eingestellt wird.
Wenn nach der Einstellung der Uhr die
Zeitanzeige auf dem Display nicht mehr
gewinscht wird, dricken Sie die Stopp-
Taste erneut drei Sekunden lang und
anschlieBend noch einmal.

Um die Uhr neu einzustellen, wie vorstehend
beschrieben vorgehen.

Garen und Aufwarmen mit Mikrowellen

~—
—
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Diese Funktion dient zum normalen Garen
und Aufwdrmen von Gemuse, Fisch,
Kartoffeln und Fleisch.
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1. Stellen Sie mit den Tasten +/- die
gewinschte Garzeit ein.

2. Dricken Sie die Leistungstaste
mehrmals, um die gewinschte
Leistungsstufe einzustellen.

3. Dricken Sie die Start-Taste.

Nach dem Beginn des Garvorgangs:

Sie kénnen die Zeit durch Driicken der Start-
Taste problemlos in 30-Sekunden-Schritten
verldngern. Mit jedem Tastendruck wird die
Garzeit um 30 Sekunden verlangert. Die
Garzeit Iasst sich auch durch Dricken der
Tasten +/- verldngern oder verkirzen.
Durch Dricken der Leistungstaste kdnnen
Sie auch die Leistungsstufe dndern. Bei

der ersten Betatigung wird die aktuelle
Leistungsstufe angezeigt. Driicken Sie die
Leistungstaste mehrmals, um eine andere
Leistungsstufe zu wahlen.

Alle Einstellungen kénnen bei Bedarf
wdhrend des Garvorgangs gedndert
werden.
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Leistungsstufe

Nur Mikrowelle

Leistungsstufe | Gebrauchsempfehlung:

Zum Aufwdrmen von
Getranken, Wasser, klaren
Suppen, Kaoffee, Tee oder
anderen Speisen mit hohem
Wassergehalt. Wahlen Sie
eine niedrigere Leistungsstufe,
falls die Speise Ei oder Sahne
enthalt.

Garen von Fisch, Gemuse,
Fleisch efc.

750 W

Schonendere Zubereitung,
z. B. bei Saucen mit
hohem EiweiBgehalt, Kdse
und Eierspeisen, sowie
zum Fertigkochen von
Eintopfgerichfen.

500 W

Zum Kdcheln von
Eintopfgerichten und zum
Schmelzen von Butter.

350 W

Auftauen. Leichtes Erwdrmen
von Butter und Kase.
Weichermachen von Eiskrem.

160 W

oW Wenn nur der Kurzzeitmesser

verwendet werden soll.

Schnellstart (Jet Start) <D

9
O

68 @
80 o+ 8 &
20 o-© 0

Ow

'e

Diese Funktion dient zum schnellen
Aufwdrmen von Speisen mit einem hohen
Wassergehalt, z. B. klare Suppen, Kaffee
oder Tee.

Dricken Sie die Schnellstarttaste

dricken, um automatisch mit der vollen
Mikrowellenleistung und einer Garzeit
von 30 Sekunden zu beginnen. Mit jedem
weiteren Tastendruck wird die Zeit um 30
Sekunden verlangert. Die Garzeit |asst
sich auch durch Driicken der Tasten +/-
verldngern bzw. verkirzen, wenn das Gerat
bereits in Betrieb ist.
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Manvuelles Auftauen
Beim manuellen Auftauen entsprechend

dem Kapitel “Garen und Aufwdrmen mit
Mikrowellen” vorgehen und die Leistung auf
160 W einstellen.

Uberpriifen Sie den Auftaugrad der
Speisen in regelmdBigen Abstdnden. Mit
der Zeit wissen Sie aus Erfahrung, welche
Einstellungen die unterschiedlichen Mengen
bendtigen.

Tiefkuhlkost in Plastikbeuteln, Klarsichtfolie
oder Kartons kénnen Sie direkt mit der
Verpackung auftauen, solange diese
Verpackungen keine Metallteile (z. B.
DrahtverschlUsse) enthalten.

Die Auftauzeit hdngt auch von der
Verpackungsform ab. Speisen in flachen
Verpackungen tauen schneller auf als dicke
Blocke.

Trennen Sie einzelne Speisesticke, sobald
diese antauen.

Einzelne Scheiben tauen schneller auf.
Decken Sie bestimmte Speisebereiche (z. B.
Hdhnchenschenkel oder -fligel) mit Alufolie-
Sticken ab, sobald diese warm werden.
Wenden Sie groBe Speisesticke nach halber
Auftauzeit.

Gekochtes, Geschmortes und FleischsoBen
tauen besser auf, wenn sie wahrend des
Auftauprozesses umgerihrt werden.

Die Auftauzeit sollte lieber etwas geringer
bemessen und der Auftauprozess wdhrend
der Stehzeit abgeschlossen werden.

Bei einer Stehzeit von einigen Minuten
ergibt sich immer ein besseres
Auftauergebnis, da sich die Temperatur
gleichmaBiger im Lebensmittel verteilen
kann.

Schnellauftauen

Benutzen Sie diese Funktion NUR zum
Auftauen von Fleisch, Fisch und Gefligel.
Die Funktion Schnellauftauen sollte nur fir
Speisen mit einem Nettogewicht von 100 g
bis 2 kg genutzt werden.
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1. Dricken Sie die Schnellauftau-Taste.
2. Stellen Sie mit den Tasten +/- das

Gewicht der Speise ein.
3. Dricken Sie die Start-Taste.

Nach der Halfte der Auftauzeit halt das

Gerdt an und es erscheint die Meldung

“TURN FOOD” (Speise wenden).

- Offnen Sie die Tir.

- Wenden Sie die Speise.

- SchlieBen Sie die Tur und dricken Sie
die Start-Taste, um das Garprogramm
fortzusetzen.

HINWEIS: Das Gerat setzt sich automatisch
nach 2 Minuten wieder in Gang, wenn die
Speise nicht gewendet wurde. Das Auftauen
davert in diesem Fall Ianger.
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Bei dieser Funktion muss das Nettogewicht

der Speise bekannt sein. Das Gerat

berechnet anschlieBend automatisch die

Zeit bis zur Beendigung des Vorgangs.

- Tiefgekihlte Speisen:
Wahlen Sie ein niedrigeres Gewicht,
falls die Speisen warmer als die
TiefkUhltemperatur (-18 °C) sind.
Wahlen Sie ein hdheres Gewicht,
wenn die Speisen kalter als die
Tiefkihltemperatur (-18 °C) sind.

Lebensmittel Tipps

Fleisch

Hackfleisch, Koteletts,
Steaks oder Braten.

(100 g - 2.0 Kg)
Gefligel

Ganze Hahnchen,
Hahnchensticke oder

Hahnchenfilets.
(100 g - 2.0 Kg) dhnchenfilets

Fisch

G

Ganze Fische,
Fischsteaks oder
Fischfilets.

(100 g - 1.5 Kg)
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Bei Lebensmitteln, die nicht in
nachstehender Tabelle enthalten sind

und die ein geringeres oder hcheres
Gewicht als empfohlen haben, verfahren
Sie entsprechend dem Kapitel ,,Garen und
Aufwdrmen mit der Mikrowelle” und wdhlen
Sie zum Auftauen 160 W.

Speicher
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Mit der Speicher-Funktion konnen Sie
einfach und schnell eine bevorzugte
Einstellung aufrufen.

Mit dieser Speicher-Funktion konnen Sie

jede aktuell angezeigte Funktion und
Einstellung speichern.

Aktivierung eines abgelegten Speichers:
1. Dricken Sie die Speichertaste Memo.
2. Dricken Sie die Start-Taste.

So speichern Sie eine Einstellung:

1. Wadhlen Sie eine beliebige Funktion

2. So fuhren Sie erforderliche Einstellungen
durch

3. Halten Sie die Speichertaste Memo
3 Sekunden lang gedrickt, bis ein
Signalton ertont. Die Einstellung ist nun
gespeichert. Sie konnen den Speicher
beliebig oft neu programmieren.

Wenn das Gerdt zum ersten Mal an das
Stromnetz angeschlossen oder nach einem
Stromausfall eingeschaltet wird, enthalt der
Speicher die Einstellung 1 Minute und 750
W als Standardeinstellung.
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Legen Sie das Gargut auf den Dampfrost.
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Nutzen Sie diese Funktion z. B. fir Gemise
und Fisch.
Verwenden Sie immer den im Lieferumfang
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enthaltenen Dampfeinsatz, wenn Sie diese

Funktion benutzen.

1. Dricken Sie die Dampfen-Taste.

2. Dricken Sie die Dampfen-Taste
mehrmals, um die Lebensmittelkategorie
auszuwdhlen.

3. Stellen Sie mit den Tasten +/- das
Gewicht der Speise ein.

4. Dricken Sie die Start-Taste.

Legen Sie das Gargut auf den Dampfrost.

Geben Sie 100 ml Wasser in den unteren
Teil des Dampfeinsatzes.

7y

Decken Sie ihn mit dem Deckel ab.

A WARNUNG: Der Dampfeinsatz darf nur
bei Mikrowellenbetrieb verwendet werden!
Verwenden Sie ihn niemals zusammen mit
anderen Funktionen.

Wird der Dampfeinsatz fir andere
Funktionen verwendet, kann er beschadigt
werden.

Bevor Sie den Ofen einschalten, prifen Sie
stets, ob sich der Drehteller ungehindert
drehen kann.

Platzieren Sie den Dampfeinsatz immer auf
dem Glasdrehteller.

Garen von Gemuse
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Geben Sie das Gemuse in das Sieb des

Dampfeinsatzes.

100 ml Wasser in den unteren Teil geben.
Abdecken und die Zeit einstellen.

Weiches Gemise wie Brokkoli und Porree
benotigt eine Garzeit von 2-3 Minuten.
Festeres Gemise wie Mohren und Kartoffeln
bendotigt eine Garzeit von 4 bis 5 Minuten.

Lebensmittel

Tipps

Kartoffeln /
Wurzelgemise

%R

(150 g - 200 g)

Gemise
(Blumenkohl und
Brokkoli)

(150 g - 500 g)

Verwenden Sie gleich
groBe Sticke.
Schneiden Sie das
Gemise in gleich
groBe Sticke.

Lassen Sie es nach
dem Garen 1 -2
Minuten stehen.

TiefkUhlgemuse
ﬁf@)

(150 g - 500 g)

Lassen Sie es nach
dem Garen 1-2
Minuten stehen.

Fischfilets

G

(150 g - 500 g)

Verteilen Sie die

Filets gleichmdaBig

auf dem Dampfrost.
Legen Sie dinne Teile
Ubereinander. Lassen
Sie es nach dem Garen
1 - 2 Minuten stehen.

A WARNUNG: Das Gerat und die
zugdnglichen Teile werden bei der
Benutzung heiB. Das Berihren heiBer Teile
ist unbedingt zu vermeiden. Halten Sie
kleine Kinder vom Gerat fern.

BerUhren Sie die Heizelemente sowie

die Gerateinnenflachen wahrend und
unmittelbar nach dem Betrieb nicht, es
besteht Verbrennungsgefahr. Vermeiden
Sie den Kontakt mit Tiuchern oder anderen
entflammbaren Materialien, solange das
Gerat nicht vollstandig abgekihlt ist..

WARNUNG: Erhitzen Sie keine
geschlossenen GefdBe oder Behdlter in

diesem Gerdt.
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Andernfalls kommt es zu einem Druckanstieg
im GefdB, so dass dieses explodieren und
das Gerat beschadigen konnte.

WARNUNG: Wenn das Gerdt im
Kombinationsmodus betrieben wird, dirfen
Kinder das Gerat wegen der entstehenden
hohen Temperaturen nur unter Aufsicht
Erwachsener benutzen.

WARNUNG: Flissigkeiten kdnnen Uber den
Siedepunkt hinaus erhitzt werden, ohne
dass es zu einer sichtbaren Blasenbildung
kommt. Das kann dazu fihren, dass die
heiBe FlUssigkeit plotzlich Gberkocht. Um
dies zu vermeiden, ergreifen Sie folgende

Storung - Was tun?
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VorsichtsmaBnahmen:

1. Verwenden Sie méglichst keine hohen,
schmalen GefaBe mit engem Hals.

2. Ruhren Sie die FlUssigkeit um, bevor Sie
das GefaB in den Garraum stellen, und
lassen Sie einen Teeloffel im GefaB.

3. Lassen Sie die Flussigkeit nach dem
Erhitzen kurz stehen und rihren Sie sie
nochmals um. Nehmen Sie das Gefal
dann vorsichtig aus dem Gerdt.

WARNUNG: Babynahrung in Glasern oder
Getrdnke in Babyfldschchen missen nach
dem Erwdrmen immer umgerihrt und auf
die richtige Temperatur Gberprift werden.

Problem

Mogliche Ursache

AbhilfemaBnahme

Das Gerat funktioniert nicht.

Der Netzstecker steckt
nicht in der Steckdose,
oder das Gerdt ist nicht
angeschlossen.

Sind die Sicherungen in Ordnung und
ist Strom vorhanden?

Die Tur ist nicht richtig
geschlossen.

Vor einem erneuten Versuch die Tur
offnen und wieder schliefBen.

Eine der folgenden
Meldungen wird angezeigt:
F2, F3C, F7 oder Err2, Err3,
Err5.

Das Gerdat hat eine
Stérung einer seiner
Sensoren erfasst oder eine
dhnliche Stérung.

Den Netzstecker des Gerats ziehen
und 10 Minuten warten. Danach

das Gerat anschlieBen und erneut
versuchen, es in Betrieb zu nehmen.
Bleibt das Problem bestehen, wenden
Sie sich bitte an den Kundenservice.

Die Speisen sind
ungleichmaBig erhitzt.

Sehr diinne Teile wie
Hdahnchenfligelspitzen
0. d. wurden nicht
abgedeckt.

Decken Sie dinnere Teile mit Alufolie
ab.

Die Speise wurde mit einer
zu hohen Leistungsstufe
erhitzt.

Wahlen Sie eine niedrigere
Leistungsstufe.

Der Drehteller dreht sich
nicht mehr.

Check that the turntable and Sind
Drehtellerauflage und Drehteller
richtig eingesetzt? Die Speisen
muUssen genau in der Mitte liegen und
dirfen die Wande des Garraums nicht
berihren.

Die Speise dreht sich nicht.

Der Drehteller dreht sich
nicht mehr.

Check that the turntable and Sind
Drehtellerauflage und Drehteller
richtig eingesetzt? Ist der Boden des
Garraums sauber?
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Auvutorisierter Kundendienst

Bevor Sie den autorisierten Kundendienst kontaktieren:

1. Versuchen Sie zuerst, die Storung anhand der (in “Storung - was tun?”) beschriebenen
Anleitungen selbst zu beheben.

2. Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein. Ist die Storung behoben?

Falls die Stérung nach den vorstehend beschriebenen Kontrollen weiter besteht, kontaktieren

Sie bitte den autorisierten IKEA Kundendienst.

Sie bendtigen dabei folgende Angaben:

- the type of fault;

- die Art der Stoérung;

- den genauen Gerdtetyp und die Modellnummer des Gerdts;

- die Nummer des autorisierten Kundendienstes (diese
Servicenummer ist die Zahl nach dem Wort “Service” auf ﬁTﬁilﬁiTl‘i(iiﬁ(l)‘
dem Typenschild) befindet sich an der Innenkante des
Backofeninnenraums (bei offener Backofentir sichtbar);

- lhre vollstandige Anschrift;

- lhre Telefonnummer.

Im Reparaturfall wenden Sie sich bitte an einen autorisierten IKEA Kundendienst (nur

dann wird garantiert, dass Originalersatzteile verwendet werden und eine sachgerechte

Reparatur durchgefihrt wird).

Technische Daten

Netzspannung 220-240 V/50 Hz
Eingangsnennleistung 1300 W
Sicherung 10 A (UK 13 A)
Ausgangsleistung MW 750 W
AuBenabmessungen (H x B x T) 394 x 595 x 320
Garraum-Innenabmessungen (H x B x T) 187 x 370 x 290
Die technischen Informationen stehen auf
dem Typenschild im Gerdat. [M §| IKWCWE . WXX* ]
=
N
AL
\
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Daten zum Testen der Heizleistung in Ubereinstimmung mit IEC 60705.
Die Internationale Elektrotechnische Kommission (IEC), SC 59H, hat einen Standard fir
Vergleichstests der Heizleistung verschiedener Mikrowellengerate entwickelt. Fir dieses

Gerat empfehlen wir Folgendes:

Ungefdhre
Test Menge Daver Leistungsstufe |Behdlter/Gefaf
12.3.1 750 g 10 Min. 750 W Pyrex 3.227
12.3.2 475 g 5 %2 Min. 750 W Pyrex 3.827
12.3.3 900 g 14 Min. 750 W Pyrex 3.838
13.3 500 g 2 Min. 40 Sek. | Schnellauftauen

HINWEIS: diese Information ist nur fir einen qualifizierten Techniker.

Aufstellung

Montage des Gerdts

Befolgen Sie zum Installieren des Gerats die
mitgelieferte separate Montageanleitung.
Kinder durfen keine Aufstell- und
Installationsvorgdnge durchfihren.

Halten Sie Kinder bei der Aufstellung

und Installation von diesem Gerdt fern.
Bewahren Sie das Verpackungsmaterial
(PlastiktUten, Polystyrol usw.) wahrend und
nach der Aufstellung und Installation des
Gerdts nicht in der Reichweite von Kindern
auf, da es eine mogliche Gefahrenquelle
darstellt.

Verwenden Sie beim Auspacken

und Aufstellen des Gerdats immer
Schutzhandschuhe.

Zum Transport und zur Installation

des Gerdts sind mindestens Personen
erforderlich. Halten Sie das Gerat wdhrend
des Einbaus von der Stromversorgung
getrennt.

PrUfen Sie das Gerat nach dem Auspacken
auf Transportschdden. Bei auftretenden
Problemen wenden Sie sich bitte an

Ilhren Handler oder rufen die ndchste
Kundendienststelle an.

Vergewissern Sie sich nach dem Auspacken,
dass die Tur richtig schlieft.

Bei auftretenden Problemen wenden Sie
sich bitte an Ihren Handler oder rufen

die nachste Kundendienststelle an. Um
eventuellen Schdden vorzubeugen, sollten
Sie das Gerat erst unmittelbar vor der
Installation von der Polystyrolunterlage
nehmen.

Achten Sie bei der Installation darauf, dass
das Gerat nicht das Netzkabel beschadigt.
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Anschluss an das Stromnetz

Vor dem AnschlieBen

Die Spannung auf dem Typenschild muss
der Spannungsversorgung in lhrem Haus
entsprechen.

Das Typenschild befindet sich an der
Vorderkante des Backofens (bei offener Tur
sichtbar).

Entfernen Sie nicht die Platten zum Schutz
der Mikrowellenluftkandle an der Seite des
Garraums. Sie verhindern, dass Fett und
Speiseteilchen in die Mikrowellenluftkandle
gelangen.

Vor der Montage muss der Garraum des
Gerdts leer sein.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerdat nicht
beschadigt ist.

Die Tir muss dicht mit dem Rahmen
abschlieBen und die innen liegende
Turdichtung darf nicht beschddigt sein.
Entfernen Sie alle Gegenstdnde aus dem
Gerat und reinigen Sie die Innenfldchen mit
einem weichen, feuchten Tuch. Verwenden

Sie das Gerdat nicht, wenn das Netzkabel
oder der Stecker beschadigt sind, wenn

es nicht einwandfrei funktioniert, wenn es
heruntergefallen ist oder in irgendeiner Weise
beschadigt wurde. Tauchen Sie das Netzkabel
oder den Stecker nicht in Wasser. Halten Sie
das Kabel von hei3en Flachen fern. Es besteht
Stromschlag-, Brand- oder Verletzungsgefahr.

Nach dem AnschlieBen

Das Gerdat kann nur in Betrieb genommen
werden, wenn die Tir fest geschlossen ist.

Die Erdung des Gerdtes ist gesetzlich
vorgeschrieben.

Der Hersteller ist von jeder Haftung fir
Personen-, Tier- und Sachschdden freigestellt,
die sich aus der Missachtung dieser Vorschrift
ergeben.

Der Hersteller haftet nicht fir Probleme,
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die durch Fehler des Benutzers infolge der
Missachtung der genannten Anweisungen
entstehen.

Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann
zu Risiken fUhren. Der Hersteller lehnt jede
Haftung fir eventuelle Schdden an Personen
oder Sachen ab, die infolge Nichtbeachtung
dieser Hinweise und Vorschriften entstehen.

VORSICHT: Das Gerdt ist nicht fir den Betrieb
mittels externer Zeitschaltuhr oder getrenntem
Fernbedienungssystem konstruiert.

Nach der Installation diirfen Strom fGhrende
Teile fir den Benutzer nicht mehr zugdnglich
sein.

Um die einschldgigen Sicherheitsvorschriften
zu erfUllen, ist installationsseitig ein allpoliger
Trennschalter mit einer Kontaktéffnung von
mindestens 3 mm erforderlich.

WARNUNG: Das Netzkabel muss lang genug
sein, um das Gerdt nach der Montage im
Kichenmobel an die Hauptstromversorgung
anzuschlieBen.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel.

Ein beschddigtes Netzkabel muss durch ein
identisches ersetzt werden. Der Austausch
des Netzkabels muss von einem qualifizierten
Techniker gemaB den Herstellerangaben

und den gultigen Sicherheitsbestimmungen
durchgefiihrt werden. Wenden Sie sich bitte
an eine autorisierte Kundendienststelle.
Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn das
Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind,
wenn es nicht einwandfrei funktioniert, wenn
es heruntergefallen ist oder in irgendeiner
Weise beschadigt wurde. Tauchen Sie das
Netzkabel oder den Stecker nicht in Wasser.
Halten Sie das Kabel von heiBen Fldchen fern.
Berihren Sie das Gerdt nicht mit feuchten
Hdnden und benutzen Sie es nicht, wenn Sie
barfuB sind.

Passt der mitgelieferte Stecker nicht zur
Steckdose, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.

Verwenden Sie keine Verldngerungskabel
oder Mehrfachsteckdosen. SchlieBen Sie das
Gerdt nicht an eine Steckdose an, die mit
Fernbedienung betrieben werden kann.
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Hinweise zum Umweltschuiz

/A WARNUNG!: Laien bringen
sich durch Wartungs- oder
Reparaturversuche in Gefahr,
bei denen die zum Schutz vor
Mikrowellenstrahlung am Gerdat
angebrachten Abdeckungen
oder Gehduseteile entfernt
werden mussen.

/A WARNUNG!: Wird das

Gerat nicht laufend sauber
gehalten, kann dies zur
Abnutzung der Oberflache
fGhren, was die Lebensdauer des
Gerates verringern und evtl. zu
gefahrlichen Situationen fihren
kann.

/A WARNUNG!: Der Ofen sollte
regelmdaBig gereinigt werden;
alle Lebensmittelreste und
Ablagerungen missen dabei
entfernt werden.

/A WARNUNG!: Vor

der DurchfGhrung von
Wartungsarbeiten, sicherstellen,
dass das Gerat ausgeschaltet
und von der Stromversorgung
getrennt ist - Stromschlaggefahr.
Verwenden Sie keine
Dampfreinigungsgerdte.

/A WARNUNG!: Keine
Scheuermittel oder
Metallschaber verwenden, um
die Glasoberflache in der Tir
zu reinigen. Hierbei kann die
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Oberflache verkratzt werden,

was zu Glasbruch fUhren kann.

A Vor der Reinigung oder Wartung
sicherstellen, dass das Gerdt abgekuihlt ist. -
Verbrennungsgefahr

/A WARNUNG!: Das Gerdét
vor dem Austausch der Lampe
ausschalten - Stromschlaggefahr.

ENTSORGUNG VON
VERPACKUNGSMATERIALIEN

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 %
wiederverwertbar und tragt das Recycling-
Symbol .

Werfen Sie das Verpackungsmaterial
deshalb nicht einfach fort, sondern
entsorgen Sie es auf die von den
verantwortlichen Stellen festgelegte Weise.

ENTSORGUNG VON
ALTGERATEN

Dieses Gerat wurde aus recycelbaren

oder wiederverwendbaren Werkstoffen
hergestellt. Entsorgen Sie das Gerat im
Einklang mit den lokalen Vorschriften zur
Abfallbeseitigung. Genauere Informationen
zu Behandlung, Entsorgung und Recycling
von elektrischen Haushaltsgerdten sind bei
der ortlichen Behorde, der Millabfuhr oder
dem Handler erhaltlich, bei dem das Gerat
gekauft wurde. Dieses Gerdt ist gemdaB der
Europdischen Richtlinie 2012/19/EU fir
Elektro- und Elektronik-Altgerdte (WEEE)
gekennzeichnet. Durch lhren Beitrag zur
korrekten Entsorgung dieses Produkts
schitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit
lhrer Mitmenschen.

Das Symbol w=auf dem Gerdat bzw. auf dem
beiliegenden Informationsmaterial weist
darauf hin, dass dieses Gerdt kein normaler
Haushaltsabfall ist, sondern in einer
Sammelstelle fUr Elektro- und Elektronik-
Altgerdte entsorgt werden muss.
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ENERGIESPARTIPPS

Heizen Sie den Backofen nur dann vor,
wenn es in der Gartabelle oder lhrem
Rezept so angegeben ist. Verwenden

Sie dunkel lackierte oder emaillierte
Backbleche, da diese die Hitze besser
aufnehmen. Falls die Speisen eine lange
Garzeit bendtigen, so garen diese auch bei
abgeschaltetem Backofen weiter.

IKEA GARANTIE

Wie lange ist die IKEA Garantie giiltig?
Die Garantie gilt 5 Jahre ab dem Kauf-

/ Auslieferungsdatum fir die bei IKEA
gekauften Gerdte. Als Kaufnachweis ist das
Original des Einkaufsbeleges erforderlich.
Werden im Rahmen der Garantie Arbeiten
ausgefihrt, verlangert sich dadurch nicht die
Garantiezeit fur das Gerat.

Wer Gbernimmt den Service?

IKEA fihrt die Serviceleistungen Uber
seinen eigenen Kundendienst oder einen
beauftragten Servicepartner aus.

Was deckt diese Garantie ab?

Die Garantie deckt Geratefehler ab, die
aufgrund einer fehlerhaften Konstruktion
oder aufgrund von Materialfehlern nach
dem Datum bei/durch IKEA entstanden sind.
Die Garantie gilt nur fir den Hausgebrauch
des betreffenden Gerdtes. Ausnahmen

sind unter der Uberschrift “Was deckt die
Garantie nicht ab?” erldautert. Innerhalb

der Garantiefrist werden die Kosten fir
Reparatur, Ersatzteile sowie die Arbeits- und
Fahrtkosten Gbernommen, vorausgesetzt,
das Gerat ist ohne besonderen Aufwand fir
eine Reparatur zugdnglich. Die jeweiligen
ortlichen Bestimmungen oder die fur die
Schweiz giltigen Rechtsvorschriften gelten
unter diesen Bedingungen. Ersetzte Teile
gehen in das Eigentum von IKEA Uber.

Was wird von IKEA unternommen, um das
Problem zu beheben?

Der Kundendienst begutachtet das Produkt
und entscheidet nach eigenem Ermessen,
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KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerdt entspricht den Oko-
Konstruktionsanforderungen der
europdischen Richtlinien Nr. 65/2014 und
Nr. 66/2014 in Ubereinstimmung mit der

europdischen Norm EN 60350-1.

ob ein Garantieanspruch besteht. Wenn

die Garantie geltend gemacht werden
kann, wird IKEA durch seinen eigenen
Kundendienst oder einen autorisierten
Servicepartner nach eigenem Ermessen das
schadhafte Produkt entweder reparieren
oder durch ein gleiches oder vergleichbares
Produkt ersetzen.

Was deckt diese Garantie nicht ab?

* Normale Abnutzungen und
Beschadigungen.

* Vorsatzlich oder fahrlassig
herbeigefihrte Schaden,
Beschddigungen infolge Missachtung
der Bedienungsanleitung,
unsachgemdsser Installation, falschen
Spannungsanschlusses, Beschddigung
durch chemische oder elektrochemische
Reaktionen, Korrosions- oder
Wasserschdden, einschliesslich
Schaden durch ungewdohnlich hohen
Kalkgehalt im Wasser oder anormale
Umweltbedingungen.

*  Verbrauchs- und Verschleissteile wie z.B.
Batterien und Glihlampen.

* Nichtfunktionelle und dekorative
Teile, die den normalen Gebrauch
nicht beeinflussen, sowie Kratzer oder
mogliche Farbverdnderungen.

* Schdden verursacht durch Fremdkorper,
Substanzen oder Reinigungsarbeiten/
Beseitigung von Verstopfungen an
Filtern, Abflissen oder Spilmittelfdchern.

* Schaden an folgenden Teilen:
Glaskeramik, Zubehor, Geschirr- und
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Besteckkorbe, Zu- und AblaufschlGuche,
Dichtungen, Glihlampen und deren
Abdeckungen, Siebe, Knopfe,

Gehduse und Gehduseteile. Soweit
nicht nachgewiesen wird, dass solche
Schdden auf Herstellungsmdngel
zurickzufihren sind.

* Bei Fdllen, in welchen der
Servicetechniker keinen Fehler finden
konnte.

* Reparaturen, die nicht von unserem
eigenen Kundendienst oder einem
Servicevertragspartner ausgefihrt oder
bei denen keine Originalteile verwendet
wurden.

* Durch fehlerhafte oder
unvorschriftsmdssige Installation
erforderliche Reparaturen.

* Fehlbedienung und/oder Verwendung
des Gerdtes in einer nicht privaten
sondern gewerblichen Umgebung.

* Transportschaden. Wenn der Kunde das
Produkt selbst nach Hause oder zu einer
anderen Adresse transportiert, ist IKEA
von der Haftung fir Transportschdden
jeder Art freigestellt. Liefert IKEA das
Produkt direkt an die Kundenadresse,
werden eventuelle Transportschdden
durch IKEA gedeckt.

» Kosten fir die Installation des IKEA
Gerdtes.

*  Wenn jedoch der IKEA Kundendienst
oder ein Servicevertragspartner im
Rahmen der Garantie Reparaturen
ausfihrt oder das Gerdt ersetzt,
installiert der Kundendienst oder
der Servicevertragspartner das
ausgebesserte Gerat oder das
Ersatzgerdt, falls dies erforderlich sein
sollte.

Als Ausnahme gilt die fehlerfreie

Installation durch qualifizierte Fachleute

unter Verwendung von Originalteilen,

um das Gerat den technischen

Sicherheitsvorschriften eines anderen EU-

Landes anzupassen.
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Giiltigkeit der landerspezifischen
Bestimmungen

IKEA raumt lhnen eine spezielle
Garantie ein, die die gesetzlichen
Gewadhrleistungsrechte, die von Land

zu Land unterschiedlich sein kénnen,
mindestens abdeckt, evt. erweitert.
Allerdings schranken diese Bedingungen
in keiner Weise die landesweit geltenden
Verbraucherrechte ein.

Gultigkeitsbereich

FUr Gerdte, die in einem EU-Land gekauft

und in ein anderes Land mitgenommen

werden, wird der Kundendienst gemdss
den Garantierichtlinien im neuen Land

Ubernommen. Eine Verpflichtung zur

Durchfihrung von Leistungen im Rahmen

der Garantie besteht nur dann, wenn

das Gerdt gemdaB der Montageanleitung

und gemaB der Sicherheitshinweise im

Benutzerhandbuch aufgestellt und installiert

wurde gemdB:

- den technischen Spezifikationen des
Landes, in dem der Garantieanspruch
erfolgt;

- den Montageinstruktionen und
Informationen im Benutzerhandbuch.

Der autorisierte Kundendienst fir IKEA

Gerdate

Der autorisierte Kundendienst fir IKEA

Gerdate steht lhnen fir Fragen oder

Probleme wie folgt zur Verfigung:

*  Wenn Sie einen Kundendienst im
Rahmen der Garantie bendtigen

* Bei Fragen zur Installation lhres IKEA-
Gerdtes in den IKEA-Mobelkorpus
(Hinweis: Die Gasinstallation wird von
einem autorisierten Gasfachmann
durchgefihrt).

*  Wenn Sie Fragen zu den Funktionen
Ihres IKEA-Gerdates haben.

Um lhnen maoglichst schnell und

kompetent weiterhelfen zu kénnen,

bitten wir Sie, vorher die Montage und

Gebrauchsanweisung lhres Gerdtes

genauestens durchzulesen.
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So erreichen Sie unseren Service Benotigen Sie weiteren Rat und
e ™\ Unterstiitzung?
Gehen Sie dazu auf die letzte Bei allen anderen, nicht

Seite dieser Bro§_ch0re. Dort
finden Sie eine Ubersicht mit den
entsprechenden Telefonnummern

kundendienstspezifischen Fragen bitten
wir Sie, sich an den Kundenservice im

und Kontaktdaten unserer ndchstgelegenen IKEA-Einrichtungshaus
KGUTOViSie”e” Kundendienste. ) zu wenden. Wir empfehlen |hnen, vorher

die dem Gerdt beigefigten Unterlagen

. . . enavuestens durchzulesen.
Damit wir lhnen im Falle einer 9

Storung jederzeit schnell und
kompetent helfen kénnen, bitten wir
Sie, sich an die in diesem Handbuch
angegebene Service-Rufnummer zu
wenden. Halten Sie dazu bitte die
(8-stellige) IKEA Artikelnummer und
die 12-stellige Servicenummer (auf
dem Gerate-Typschild vermerkt)
lhres IKEA Gerdtes bereit.

KAUF-/AUSLIEFERUNGSBELEG AUF!
Unser Service kann einen
Garantieanspruch nur unter Vorlage
dieses Beleges akzeptieren. Auf dem
Beleg sind auch die Bezeichnung

und (8-stellige) IKEA Artikelnummer
des von lhnen erworbenen Gerdats
vermerkt.



